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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de conectar la unidad al tomacorriente, tenga en cuenta los siguientes puntos:
* Launidad este completamente ensamblada.

* El selector de velocidad este en la posicion “OFF”.

* Que el voltaje especificado en la unidad corresponda con el voltaje del area.

* Nunca ponga a funcionar la unidad cuando la jarra no este montada.

* Mantenga la unidad alejada de los nifios.

Cuando el motor este corriendo:

* No coloque o remueva la jarra

* No inserte objetos dentro de la jarra

* No inserte sus manos dentro de la jarra

* Siempre remueva el enchufe del tomacorriente después de cada uso.

DESCRIPCION DE LA UNIDAD

A. Tapén: Puede agregar ingredientes liquidos
(Ejemplo: aceite para preparar mayonesa) por 0
el orificio del tapon. (Figura 1) C Rt ' B)
B. Abertura de Ila tapa: Puede agregar
ingredientes, mientras la unidad este _f: D)
funcionando (Ejemplo cubitos de hielo, etc). e
Retire el tapén girandolo en el sentido o
contrario de las manecillas del reloj. wo"
C. Tapa: Siempre coloque la tapa de manera T
segura antes de usar la unidad. Girela hacia E @
la derecha hasta que encaje bien. \ e g, LE]
D. Jarra: Retire la jarra junto con la base de la _ G
licuadora después de cada uso.
E. Empaque de caucho = |
F. Base de la jarra / Unidad de la cuchilla
G. Carcasa del motor
H. Selector de velocidad
l.

Cable de energia

ENSAMBLAJE

Coloque el empaque de caucho en la base de la jarra. (Figura 2)

* Monte la base de la jarra girando la jarra en el sentido contrario de las agujas del reloj hasta que
quede bien sujeta. (Figura 3)

* Coloque la jarra con la base en la carcasa del motor. Gire la jarra con el soporte en la direccién de
las agujas del reloj hasta que se ajusten. Recuerde no quitar la jarra sin la base. (Figura 4)

» Coloque la tapa en la jarra y girela hasta que quede bien ajustada. (Figura 5)



SELECTOR DE VELOCIDAD

Seleccione la velocidad apropiada presionando los botones desde “OFF”.
* Aladerecha para minima, media y alta velocidad sucesivamente.
* Alaizquierda para operacién muy corta (Repetitiva “Pulso”)

Velocidades sugeridas:

* Minima: Para bebidas calientes (Max. 80°C)

* Media: Para liquidos y preparacién de ingredientes no solidos, tales como batidos de leche,
panqueques (Batido ligero) o tortillas.

 Maximo: Para carne o alimentos solidos tales como queso, coco, granos de nueces y cubos de
hielo.

* “Pulso”: Para alimentos que requieren una funcién intermitente 6 un licuado corto a maxima
velocidad. Mueva el mando a la izquierda para encender la licuadora; suéltelo para apagarlo.

RECOMENDACIONES

* Latapa debe permanecer puesta, mientras la unidad se encuentre en funcionamiento.

* Para buenos resultados no llene la unidad sobre 1500ml. (Figura 5)

* Puede que sea necesario interrumpir la operacidén algunas veces y remover las particulas adheridas
a la jarra. Use una espatula suave para este propositos.



Corte la carne u otros alimentos en pequefos trozos antes de colocarlos dentro de la unidad.

Para mejores resultados con ingredientes solidos, agregue los alimentos en la unidad en cantidades
pequenas en lugar de hacerlo en grandes cantidades a la vez.

Coloque solo un cubo de hielo a la vez

Si el licuado no se efectua con rapidez, detenga la unidad y mueva varias veces el botén de “Pulso”,
agite los ingredientes con la espatula (No mientras la unidad este en marcha) 6 reduzca el
contenido.

USO DEL PICATODO (LICUADORA 2,3)

Importante: Nunca lo ponga a funcionar vacio, ni coloque liquidos en su interior.
Esta unidad muele granos de café, nueces de chocolate de cualquier grado de fineza, pan, galletitas y
hojuelas de maiz desmenuzado. No cortara ningun elemento a la medida.

Para usar la unidad, coloque los ingredientes en el recipiente. Pan, tostadas o chocolate deben ser
partido en pequenos trozos. No llene a mas de 2/3 de su capacidad.

Asegurese que la tapa esta puesta adecuadamente antes de encender la unidad.

Dependiendo del grado de fineza de molido de los granos de café, se puede requerir que se muela
unos 15 6 20 segundos mas.

USO DEL RALLADOR (LICUADORA 3)

Importante: Nunca lo ponga a funcionar vacio, ni coloque liquidos en su interior.
Parmesano y otros quesos (Excepto variedades cremosas) pueden ser finamente ralladas en pocos
segundos.

Para usar el rallador, corte el queso en pequefos trozos y coléquelos en el recipiente. No llene a
mas de 2/3 de su capacidad.

Coloque la tapa, y asegurese que se encuentra asegurada antes de encender la unidad y
enciéndala por 10 segundos. La fineza del queso rallado depende de la cantidad de tiempo en que
la unidad funciona.

LIMPIEZA

Desmonte la jarra y la base de la jarra después de cada uso.

Lavelos con agua jabonosa. Luego enjuaguelos con agua tibia.

No los lave en un lavavajillas.

La carcasa del motor puede ser limpiada con un pafio humedo.

La limpieza es mas facil si se hace inmediatamente después de su uso.



